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KARAT

Spatburgunder Rotwein

Qualitatswein trocken

Produkteigenschaften

Jahrgang: 2022
Rebsorte: Spétburgunder

Qualitét: Qualitatswein
Region: Ortenau / Baden
Inhalt: 0,751

Alkoholgehalt: 13,5 % Vol.

Restzucker: 6,39/l

Saure: 4,6 g/l

Terroir: Granitverwitterungsgestein

Wein aus Deutschland | Enthélt Sulfite

Char akteristik

Unsere KARAT-Kollektion verspricht hochkarétigen Genuss mit samtig weichen Weinen voller Eleganz, feinfruchtig und sehr
geschmeidig. Dieser KARAT Spétburgunder Rotwein funkelt mit Frucht und Finesse, er ist elegant und filigran wie ein Diamant.

Weinbeschreibung

Im Glas présentiert er sich in strahlendem Rubinrot; intensive Frucht von schwarzen Kirschen in der Nase, die sich auch am Gaumen
wiederfindet; im Geschmack samtig, rund und weich mit feinen Tanninen; gute Lange mit schwarzen Kirschen im Finale. Lebendiger,
frischer Spétburgunder mit hochfeinem Fruchtbukett und einer grofRen geschmacklichen Fille.

Speiseempfehlung
Eleganter, facettenreicher Speisebegleiter: Fleischgerichte, Wildgerichte, Nudelgerichte, kréftiger Kase
Rebsorte

Spétburgunder (frz. Pinot Noir) ist die edel ste Rotweinsorte des geméaliigten Klimas und ist seit iber 1000 Jahren in Baden zuhause.
Sieist seit Jahrzehnten die Hauptsorte der Ortenau, so auch in Kappelrodeck. Im Weinbau ist Spétburgunder sehr pflegeintensiv und
braucht warme, aber nicht zu heif3e Lagen. Aus der blauen Traube mit hellem Fruchtfleisch lassen sich bel niedrigen Ertréagen und
perfekter Reife dichte, tanninreiche Rotweine erzeugen, welche eine lange Lagerfahigkeit aufwei sen, aber auch samtig-weiche
Rotweine bringt diese Sorte hervor.
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Weinausbau

Mai scheerhitzung bzw. langsame Maischegérung, biologischer Saureabbau, Ausbau im grof3en Holzfass.




