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Collection Oberkirch

Gewdlr ztraminer

Spétlese

Ein aromatischer Wein mit ausgeprégten Duften nach Rosen und Nelken.

Produkteigenschaften
Jahrgang: 2023
Rebsorte: Gewdirztraminer
Qualitét: Spétlese
@‘b%l%;izreglw Geschmacksrichtung: mild
= Region: Ortenau & Baden
GEWURZTRAMINER Inhalt: 0,751
SPATLESE Verschlussart: Drehverschluss
Alkoholgehalt: 12,0% Val.
Restzucker: 44,0 g/l
Saure; 4,649/
Trinktemperatur: 6-10°C
Terroir: Granitverwitterungsgestein
Wein aus Deutschland | Enthélt Sulfite

Char akteristik

Die Collection Oberkirch ist die Grof¥familie unserer Weine aus tiberwiegend klassischen Rebsorten und in verschiedenen
Geschmacksrichtungen. Diese Weinlinie steht fur “Original” und “Regiona”. Die Collection Oberkirch steht auch fir Vielfalt: die
Vidfalt unserer Winzer, der Rebsorten und der einzelnen Parzellen, wo sie wachsen, sowie die vielféltigen Méglichkeiten des
Ausbausim Keller. So findet sich hier fiir jeden und jede Gelegenheit mit Sicherheit der passende Wein.

Der Collection Oberkirch GewUrztraminer Spétlese ist Uppig ausgestattet mit Aromen und geht gerne verschwenderisch mit ihnen um.
Typischerweisetritt er als siilRer Verfuhrer zum Aperitif oder Dessert auf, aber auch als Speisebegleiter fir die asiatische Kiiche oder
zu kréftigen Késesorten ist er ideal.

Weinbeschreibung

Im Glas présentiert er sich in leuchtendem Goldgelb; im Bukett ein Aromenspiel aus Zitrusfriichten, blihenden Rosen und
Muskatwiirze; am Gaumen harmonieren HonigsliR3e, feine Gewirznuancen und Ananasfrucht im Zusammenspiel mit einer zarten
Saurestruktur; opulenter und facettenreicher Nachhall.

Speiseempfehlung
Als Aperitif oder zu asiatischen Gerichten, Curries, Gansel eberpastete, Gerauchertem, kraftigem Kéase und Sorbets.

Rebsorte
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Der Gewdrztraminer gehort zu den dltesten Rebsorten der Welt und hat al's bukettreiche (Wildrosenduft!) Rebsorte internationale
Verbreitung. Die niedrigen Ertréage und hohen Lageanspriiche machen den GewUrztraminer dennoch zur Raritét. Nur in der Ortenau
wird zwischen dem Gewdirztraminer und dem Traminer unterschieden. Die Unterscheidung? Ganz einfach: Traminer - eine Rose;
Gewdrztraminer - ein Straufd Rosen.

Weinausbau

Mehrere Stunden Maischestandzeit, anschliefRend langsame, schonende Gérung des Mostes im Edel stahltank bel einer Temperatur
von 17 — 19 °C, anschliefRende Reifung des Jungweines auf der Feinhefe.




