Ob erklrcher

VVIHZGI‘
Collection Oberkirch

Traminer Kabinett

Ein vollmundiger Weil3wein mit dezenten Aromen nach Rosen und Nelken.

Produkteigenschaften
Jahrgang: 2024
Rebsorte: Traminer
Qualitét: Kabinett
Geschmacksrichtung: mild
= Region: Ortenau / Baden
Oberkircher Inhalt: 0751
i : Verschlussart: Drehverschluss
RANT Alkoholgehalt: 10,0 % Voal.
Restzucker: 33,09/
Saure; 514dl
Trinktemperatur: 6-10°C
Terroir: Granitverwitterungsgestein
Wein aus Deutschland | Enthalt Sulfite

Char akteristik

Die Collection Oberkirch ist die Groffamilie unserer Weine aus tberwiegend klassischen Rebsorten und in
verschiedenen Geschmacksrichtungen. Diese Weinlinie steht fur “Original” und “Regional”. Die Collection
Oberkirch steht auch fur Vielfalt: die Vielfalt unserer Winzer, der Rebsorten und der einzelnen Parzellen, wo
sie wachsen, sowie die vielfaltigen Moglichkeiten des Ausbaus im Keller. So findet sich hier fur jeden und jede
Gelegenheit mit Sicherheit der passende Wein. Der Traminer ist der Zwillingsbruder das Gewirztraminers und
wird in der Ortenau auch Clevner genannt. Auch er ist ein Rosenkavalier, Uppig ausgestattet mit Aromenvielfalt
und Exotik, aber der Collection Oberkirch Traminer Kabinett ist auch ein echter ,, Schwarzwélder”. Denn, im
Gegensatz zum Gewdrztraminer, besitzt er eine typische rauchig-herbe Note. Damit passt er zu einem ziinftigen
Vesper mit gerducherter Wurst und Schwarzwélder Schinken geradezu ideal.

Weinbeschreibung

Im Glas prasentiert er sich in leuchtendem Goldgelb; im Bukett dezenter Rosenduft, Nelken und Muskatwiirze,
erganzt um Aromen, die an Schwarzwalder Schinken erinnern; am Gaumen harmonieren Honigslif3e, feine
Gewtrznuancen und Ananasfrucht im Zusammenspiel mit einer zarten Saurestruktur; opulenter und
facettenreicher Nachhall.
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Speiseempfehlung

Aperitif, asiatische Gerichte, Curries, Gansel eberpastete, Gerauchertem, kréftiger Kase und Késegeback,
Gugelhupf, Sorbets

Rebsorte

Der Traminer ist ein Klon des Gewdirztraminers und zahlt weinrechtlich als dieselbe Rebsorte. Nur in der
Ortenau wird zwischen dem Gewdrztraminer und dem Traminer unterschieden. Die Unterscheidung? Ganz
einfach: Traminer - eine Rose; GewUrztraminer - ein Straufl Rosen.

Weinausbau

Mehrere Stunden Maischestandzeit, anschlief3end langsame, schonende Garung des M ostes im Edel stahltank
bei einer Temperatur von 17 — 19 °C, anschlief3ende Reifung des Jungweines auf der Feinhefe.

Auszeichnungen

Goldmedaille . .
L andesweinprémierung Baden




