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Spatburgunder Well3her bst

Qualitatswein

Ein fruchtbetonter WeiBherbst mit klarer Erdbeer- und Himbeeraromatik, harmonischer
Saurestruktur und feinem SuiRe-Eindruck — badische Spezialitdt mit viel Lebensfreude.

Produkteigenschaften
Jahrgang: 2024
Rebsorte: Spétburgunder
Pt Qualitét: Qualitatswein
Ohf&lﬁknifecrh er Geschmacksrichtung: mild
Region: Ortenau / Baden
SPATBURGUNDER Inhalt: 0,751
o Verschlussart: Drehverschiuss
Alkoholgehalt: 10,5% Voal.
Restzucker: 28,7 g/l
Saure: 584/l
Trinktemperatur: 6-10°C
Terroir: Granitverwitterungsgestein
Wein aus Deutschland | Enthalt Sulfite

Char akteristik

Die Collection Oberkirch steht fur ,, Original* und ,,Regional“ und vereint Weine aus klassischen Rebsorten in unterschiedlichen
Geschmacksrichtungen. Sie spiegelt die Vielfalt unserer Winzer, der Rebsorten, der Parzellen und der Ausbauweisen im Keller wider
und bietet fir nahezu jede Gelegenheit den passenden Wein.

Der Spétburgunder WeiBherbst ist eine badische Spezialitét und fest mit der Ortenau verbunden. Er transportiert Warme, Geselligkeit
und Lebensfreude und ist seit jeher ein Publikumdliebling. Als Verkaufsschlager beim Oberkircher Weinfest steht er fiir gemeinsames
Geniefien, entspannte Stunden und sommerliche Momente. Seine fruchtige Art bringt die Sonne der Region und den Duft reifer
Erdbeeren direkt ins Glas.

Weinbeschreibung

Im Glas zeigt sich der Weiherbst in strahlendem Lachsrosa. In der Nase entfalten sich feine Aromen von Erdbeeren und Himbeeren.
Am Gaumen prasentiert er sich mit einer eleganten Saurestruktur, vielschichtiger Fruchtauspragung und einem fein abgestimmten
SiRe-Eindruck. Der Nachhall ist harmonisch und anhaltend.

Ein idealer Wein fir Terrassenmomente, Sommerfeste, geselliges Beisammensein und entspannte Genussstunden an warmen Tagen.
Der Weiftherbst wirkt fruchtbetont und animierend. Seine ausgewogene Art sorgt fir Trinkfreude und eine positive, unbeschwerte
Stimmung. Besonders geeignet fir Liebhaber fruchtiger Weilzherbste mit feinem Siil3e-Eindruck. Weniger passend fur Fans sehr
trockener oder stark strukturierter Rosé- und Weil3weinstile.

Speiseempfehlung



Oberkircher
Winzer
Dieser Spétburgunder Weiherbst harmoniert besonders gut mit:

« Salaten und leichten Vorspeisen

* Pizza, Pasta und mediterraner Ktiche

* mild gewurzten Fleischgerichten

* asiatischen Gerichten mit feiner Wirze

* siilRen Speisen wie Erdbeerkuchen oder fruchtigen Desserts

Auch solo ist er ein beliebter Begleiter fir sommerliche Genussmomente

Rebsorte

Spétburgunder (Pinot Noir) ist die edel ste Rotweinsorte des geméaliigten Klimas und seit Giber 1.000 Jahren in Baden beheimatet. In
der Ortenau zahlt sie seit Jahrzehnten zu den prégenden Rebsorten. Die anspruchsvolle Rebe benétigt warme, aber nicht zu heil3e
Lagen und viel Sorgfalt im Weinberg. Aus den blauen Trauben mit hellem Fruchtfleisch entstehen neben hochwertigen Rotweinen
auch frisch-fruchtige Rosé-Weine und charaktervolle Weiltherbste.

W einausbau

Schonende, langsame Gérung im Edelstahltank bei 17-19 °C, anschlieffend Reifung des Jungweins auf der Feinhefe zur Abrundung
von Frucht und Struktur.
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